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Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR

Concombre bulgare Bio

Steak haché sauce tomate

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
N

Semaine du 05 au 09 Mai 2025

MERCREDI

Sauté de veau sauce chasseur

Cocktail de fruits

Agriculture Biologique

ﬁa‘ Produit de saison

s, . .
W Viande de porc francais Plat végétarien

Compote

CEufs Plein Air

@;:@ Label rouge

Je/

Appellation Origine Contrélée @

PLAT DU JOUR Te=/
Steak de soja sauce tomate Falafels sauce chasseur
Tortellonis Bio a la provengale
Gratin de courgettes Bio
LEGUMES .
et
D'ACCOMPAGNEMENT Frites
Blé Bio
LAITAGE DU JOUR Fromage a tartiner Coulommiers
DESSERT DU JOUR Tarte aux poires ga\ Orange
I I
T !
Croissant Pain & edam Biscuit fourré fraise
GOUTERS Lait nature Petit suisse sucré Fromage blanc sucré

Banane

Indication Géographique Protégé

Viande bovine frangaise

(IGP)

Région ultrapériphérique

JEUDI

Péche responsable

@ Produit local

Q Volaille francaise

Mantes-la-Vif e

Un aecuid Juromte

VENDREDI

Purée de carottes Bio

Pain & beurre

I
I
I
I
Yaourt sucré |
I
I
I
I

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)



S
oo ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Mantes-]a-Vi[ e

) Semaine du 12 au 16 Mai 2025
Scolarest

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

1 I I
I I I
l i |
ENTREE DU JOUR 1 Pasteque ! | Salade de haricots verts Crépe au fromage
l i |
1 I I
I I I

5
4

|

Paupiette de veau sauce tomate — Couscous poulet
Filet de colin sauce creme

ciboulette

PLAT DU JOUR
(menu unique)

Ecrasé de légumes et lentilles
fagon cottage pie

Omelette sauce tomate Couscous végétarien

Gratin de chou-fleur Ratatouille Bio Légumes a couscous

I
I
|
LEGUMES |
D'ACCOMPAGNEMENT :
I
I
I
I
]

Petits pois carottes

Coquillettes Bio Semoule

I I
I ]
I I
I ]
i |
E Salade verte E et
| |
Boulgour Bio ! !
I ]

1
1
1
1
|
et : et
1
1
1
1
1

LAITAGE DU JOUR

i
i
] Gouda
|
I
-

1 1
1 1
1 1
1 y/ 1
! g " Abricot i
i i
1 1
1 1

DESSERT DU JOUR

Q
Q
[}
®

Pain & confiture Génoise abricot Pain & fromage a tartiner Pain & beurre Madeleine

GOUTERS Petit suisse aux fruits Yaourt sucré Lait : Fromage blanc sucré Petit suisse sucré
Banane Jus d'ananas 1 Orange i Jus de raisin Abricot
............................... [ R A [ P —— |
‘ B e
Agriculture Biologique ’gi Produit de saison CEufs Plein Air Viande bovine frangaise Peche Péche responsable Appellation Origine Protégée
V.. ) ; P 2 i N
\u@sf/ Viande de porc francais Plat végétarien @;@ Label rouge Indication GecJ(IgéTDp;hlque Protége @ Produit local Haute valeur(ar:/vllzr)onnementale
“’_A.. : Appellation Origine Controlée <7 Région ultrapériphérique Volaille francaise

S
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GO ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\:\

Semaine du 19 au 23 Mai 2025

Mantes-la-V';[ €

<
Scolarest
PARTAGE

VENDREDI

1 - hl
| | | b i
| | | id i :
ENTREE DU JOUR ] Taboulé ! Betterave Bio vinaigrette ! Salade grecque H ] Tomate mozzarella 6@
1 1 . 1 11 1
: : id H :
e e o  —— —— — —— — —— — ——— - 1 e e o e e e e e e e - e — 4
T T T T T T i 20 T
1 1 1 11 1
| | | | . . :
! < ! @ ! L 4%/ Hachis parmentier @ A
PLAT DU JOUR i Filet de merlu sauce Dubarry i i i i - i Filet de saumon sauce aurore
! ! : @ !
i i i i i Parmentier de poisson i
| I Raviolis fargis aux Iégumes R [ S |
LT i Co T i
! Haricots verts Bio ! ! [ Brunoise de Iégumes Bio
a a a i
LEGUMES o N )
1 et 1 1 [ et
D'ACCOMPAGNEMENT : : : Blé Bio aux petits légumes ! Salade verte Bio
1 1 1 11
] Pommes de terre Bio ! ! h Riz Bio
o ! e B
Tt i Pttt I
1 1 [} 11
: F a tartiner ail et fin | : i
LAITAGE DU JOUR ! romage a tartiner aif etfines Fromage blanc aromatisé ! 11 Edam
] herbes | : il
1 1 [} 11
1 1 [} 11
R ———— ] S —— R S ————
T T T T T T T T T i 5 |
1 1 1 1 =
1 ] [} 1
1 1 1 b, 1
DESSERT DU JOUR i 1 | Ananas frais /S \a i Glace Mousse au chocolat
i i i i
1 1 [} 1
e ] ! )
T T Tl e T R
alette céréales ain & fromage fondu roissan oelleux chocolat ain & confiture
] Galette céréal b Pain & f fond b C t P Moell hocolat P Pain & confit :
1
N 1 11 1 11 11 1
GOUTERS ] Yaourt sucré i Petit suisse aux fruits i Lait nature ii Fromage blanc sucré i Velouté aux fruits i
1 11 11 1 [ [}
1
! Orange : : Compote : : Banane : : Pomme : : Jus d'orange :

e
Viande bovine francaise Péche responsable

Agriculture Biologique f_@ ; Produit de saison

CEufs Plein Air Appellation Origine Protégée
- [ P - . . < . £z .
rms/: Viande de porc frangais ] Plat végétarien @;@ Label rouge Indication Ge??é%%hlque Protége @ Produit local Haute valeur(avllzr)onnementale

!,"; _‘ Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique ﬁ Volaille frangaise
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Scolarest

AN
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
N

Semaine du 26 au 30 Mai 2025

MARDI

Mantes-la-Vlj e

i accurd Juratl®

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

Salade printaniere

I
|
ENTREE DU JOUR | ) Choux fleurs sauce cocktail
| (salade, tomate, coeur de palmier)
|
| |
| e
@ Sauté de boeuf sauce forestiére
PLAT DU JOUR Tarte aux légumes Filet de lieu sauce ciboulette
Galette boulgour emmental sauce
forestiére
Gratin de brocolis Carottes
LEGUMES
et et
D'ACCOMPAGNEMENT Salade verte
Pommes de terre Bio Riz Bio

LAITAGE DU JOUR

Yaourt sucré Bio

id

Agriculture Biologique

5

\fi_mg/ Viande de porc francais

&i Produit de saison

@ Plat végétarien

e
(zﬁ‘l’,‘ ’ Appellation Origine Controlée @ Région ultrapériphérique

CEufs Plein Air

Q{%ﬂ Label rouge

1%

DESSERT DU JOUR Chou vanille Liégeois chocolat Fraises & sucre
I I
1 1
Pain & fromage a tartiner : : Biscuit fourré fraise : : Pain & beurre
i i
GOUTERS Lait i Fromage blanc sucré i Petit suisse aux fruits
[ 11
Compote : : Banane : : Abricot

Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)

Indication Géographique Protégé

(GP) Produit local

g Volaille frangaise
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X - M D SEM
00 LE MENU DE LA SE AINE\: Ma'ntes-la-VjJe/
Semaine du 02 au 06 Juin 2025 S—

[52]
Scolarest
PARTAGE

LUNDI MARDI VENDREDI

T ————— i
1 1
1 I
| |
ENTREE DU JOUR ] Concombre vinaigrette !
& I
A I i i i
i i i 1 @ [ P}?:
| Estouffade de boeuf au paprika | Filet de poulet sauce curry | i | A
] Ve I [ . [ 1
PLAT DU JOUR i i i Filet de cabﬂlg:gcsauce beurre i i Chili sin carne i Filet de colin sauce estragon
| | | P i
| Boulettes de soja au paprika | Filet de lieu au curry | i H
e | S 1 S
LT i po T I 1
] Haricots verts | Julienne de légumes Bio | Gratin de brocolis i ! Gratin de courgettes Bio
1 I I 1 1
LEGUMES ] ! ! H o !
1 et 1 et 1 et [ 1 et
D'ACCOMPAGNEMENT : : : P Riz Bio :
1 | 1 [ 1
] Flageolets ! Blé Bio ! Pommes vapeur Bio h ! Torsades Bio
1 | I 11 1
i P Tttt ST i
1 I 1 1
i | i i
LAITAGE DU JOUR ] Velouté aux fruits | Mimolette H ] Fromage blanc aromatisé
i | i i
1 1 [ 1
] i ———— R —— J
i R |
1 | 11 1
1 I 11 1
1 I [ 1 _
DESSERT DU JOUR 1 Tarte Normande i || Glace H Ananas frais 6 a
i i i i
1 I 11 1
! )
T T Tl e T R
] Galette céréales b Pain & fromage fondu b Petit beurre P Croissant b Pain & barre de chacolat :
1 H
N 1 11 1 11 1
GOUTERS ] Fromage blanc sucré i Petit suisse aromatisé i Yaourt sucré ii Lait nature i Petit suisse sucré i
1 11 11 11 I
i Abricot : : Orange : : Jus d'ananas : : Péche I Compote :
‘ e
Agriculture Biologique f_@ ; Produit de saison CEufs Plein Air Viande bovine frangaise reche Péche responsable Appellation Origine Protégée
A m L . . . : .
Ve ) . K e 2 ‘ . /
ym?/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;@ Label rouge Indication Ge??é%%hlque Protegé @ Produit local & Haute valeur(avllzr)onnementale

!,"; _‘ Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique ﬁ Volaille frangaise
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Scolarest

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

s

}f@g/ Viande de porc francais

Agriculture Biologique

LUNDI

L‘w Produit de saison

@ Plat végétarien

RN
~ LE MENU DE
Semaine du 09 a

MARDI

LA SEMAINE _
X

u 13 Juin 2025

MERCREDI

JEUDI

Salade de pates Bio

Inca ensalada
(salade de carottes, mais, quinoa,
et oignon rouge)

Filet de Hoki sauce citron

o

Poulet péruvien

Filet de colin marinade ceviche

Poélée de légumes

et

Blé

Frijoles peruanos
(haricots blancs a la tomate)

S
St Nectaire i)%

Salade de fruits exotiques

Pain & confiture : : Moelleux chocolat :

i i

Fromage blanc sucré i Yaourt a boire i

11 I

Jus de pomme !! Abricot !

L e e -1
CEufs Plein Air )i;v-;-i_ / Viande bovine frangaise

‘ “:@ Label rouge

Appellation Origine Controlée @

Indication Géographique Protégé
(IGP)

Région ultrapériphérique

Pain & fromage fondu
Lait

Nectarine

Péche responsable

@ Produit local

ﬁ Volaille frangaise

Mantes-]a-Vij e
\_'.—-

e

U Eecyd Jurol

VENDREDI

|
|
|
|
| Melon
|
|
|
|

Pain & beurre

Petit suisse sucré

Banane

Appellation Origine Protégée

‘JHaute valeur environnementale (HVE)
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Scolarest
PARTAGE

ENTREE DU JOUR

XS
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\:\

Semaine du 16 au 20 Juin 2025

LUNDI

MARDI MERCREDI

Salade de perles
(perles, mais, surimi)

PLAT DU JOUR

Fiche

I [}
1 1
i i
| 1 Sauté de boeuf sauce pizzaiolo
1 1
. < 1 . . [}
Quiche aux légumes : Filet de colin sauce curry :
1 1
1 [}
1 1
1 [}
1 1
1 |

Omelette sauce pizzaiolo

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Haricots verts

1

1

i
Salade verte Bio | et

1

1

! Pommes vapeur
1

LAITAGE DU JOUR

1
]
|
Yaourt sucré | Emmental Bio
1
]
1

DESSERT DU JOUR

1 ] 1
1 1 1
1 1 1
1 1 1
1 Glace | Velouté aux fruits H
i i i
1 1 1
1 [} 1

GOUTERS

Pain & fromage fondu b Croissant b Fourré abricot :
11 11 1

Petit suisse aux fruits i Lait i Yaourt i
11 11 1

Banane : : Compote : : Jus de pomme :

Agriculture Biologique

b
y@ﬁ_s/ Viande de porc frangais

&

CEufs Plein Air

f_@ ; Produit de saison

v Lo B
Plat végétarien @;@ Label rouge

(]! Appellation Origine Controlée <% . Région ultrapériphérique

Viande bovine francaise

Indication Géographique Protégé
(IGP)

e
ESche Péche responsable

M

antes-la-Vl;[ e

Bolognaise

I 1
! 1
I 1
1 1
1 1
1 1
i i
I I
1 Réche S|
1 1
1 1
1 1
1 1
| 1

Bolognaise de thon

: Pain & beurre
! L ,
i Petit suisse sucré
1
1
1

Orange

@ Produit local

ﬁ Volaille frangaise

LN

Ad

VENDREDI

Concombres Bio vinaigrette

" Fricassé de porc au thym

o
EiChe

Filet de lieu au thym

Carottes

et

Riz

Fromage blanc sucré

Marbré cacao :
- !

Yaourt a boire i
I

I

]

Abricot

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale

(HVE)
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Scolarest
PARTAGE

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Galette aux céréales
Yaourt sucré

Compote

Agriculture Biologique

b
y@ﬁ_s/ Viande de porc frangais

&

f_@ ; Produit de saison

Plat végétarien

(&)

XS
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\:\

Semaine du 23 au 27 Juin 2025
MARDI

MERCREDI JEUDI

Cordon bleu de volaille

Brandade de poisson
(purée Bio) =

Croc fromage
Tortellonis mozzarella Bio sauce

Napolitaine

Haricots verts Bio

Salade verte

1
1
1
1
i
et 1
1
1
1
1
1
!

Coulommiers

Flan patissier

Génoise chocolat Pain & confiture Pain & fromage fondu

] [ 1
I [ 1
I [ 1
| P i
Lait nature | Fromage blanc sucré i Jus de pomme |
| [ 1
1 i Abricot i
I 11 1

Pomme Banane

e
Viande bovine francaise Péche responsable

Indication Géographique Protégé i .
(IGP) @ Produit local
Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique ﬁ Volaille frangaise

Mantes-]a-Vl;[ e

VENDREDI

Betteraves vinaigrette

Filet de poulet sauce basquaise

Filet de hoki sauce basquaise

Julienne de légumes Bio

et

Riz Bio

Glace

Madeleine
Petit suisse aux fruits

Péche

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)
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oo ~ LE MENU DE LA SEMAINE _ ;
S Mantes-]a-ij g
Semaine du 30 Juin au 04 Juillet 2025 e et

(5
Scolarest

PACTAGE VENDREDI Y

Galette de boulgour pois chiche
emmental provencgale

1 T m———— hl

1 1 1

| [} I

| i i
ENTREE DU JOUR : : : Pasteque

| i i

1 1 1

') e e e o e e e e e e - - 4

: i | ¥ i

| | | I 1 Sautéde porc alaprovencale | ‘W

N ! , L N PN ! .
PLAT DU JOUR ! \‘:?m.:ﬁ/ : Lasagnes de légumes ! Filet de saumon sauce créme I y;j%/ ! Bolognaise de thon

| | | P i

1 | 1 [ 1

1 I I 1 1

1 | 1 [ 1

1 | I 11 1

1 1
1 ]
1 1
| |
LEGUMES . . )
1 ]
D'ACCOMPAGNEMENT : Petits pois carottes : Salade verte Torsades Bio
1 1
1 ]
1 1
| !
LAITAGE DU JOUR

@©
=,
[v)

DESSERT DU JOUR Glace Velouté aux fruits

il
)
5
@
o
S
D
k=]
kel
5N
Q
@O
=
o
3
@

1
] Pain & beurre b Petits beurre b Brioche i1 Pain&fromage atartiner ! ! Moelleux chocolat :

1
_ | 1 [ [ [ i
GOUTERS ] Yaourt sucré i Petit suisse aux fruits i Lait nature ii Jus de pomme i Fromage blanc sucré i
1 11 11 1 [ [}
i Banane : : Pomme : : Compote : : Prune : : Péche :

Agriculture Biologique ’3 J\ Produit de saison

Viande bovine francaise Péche responsable Appellation Origine Protégée

"

b :
y{“@_s/ Viande de porc francais Plat végétarien @;@ Label rouge

&

Haute valeur environnementale

Indication Géographique Protégé @ Produit local VS

(IGP)

!f‘ _‘ Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique &% Volaille francaise



