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80 Semaine du 07 au 11 Juillet 2025 O mecod gorae

VACANCES SCOLAIRES

VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI

ENTREE DU JOUR
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Pain et confiture P Fourré au chocolat P Pain au lait i Pain et pate a tartiner i Petit beurre '
11 1 1 11 [}
[ 11 [ [ I
GOUTERS Yaourt sucré I Petit suisse aux fruits - Lait i Fromage blanc . Yaourt sucré |
11 1 1 11 [}
[ 11 [ [ I
Compote h Pomme . Banane i Jus de raisin i Abricot |
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25 Scolarest LE MENU DE LA SEMAINE _ Mantes-1a-Vife

Semaine du 14 au 18 Juillet 2025

VACANCES SCOLAIRES

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR
(menu unique)

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

LUNDI

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Agriculture Biologique

[
i %/ Viande de porc frangais

/5 a Produit de saison

Plat végétarien
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MARDI
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60 W i
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Pizza au fromage

Salade verte

Edam Bio

Glace

Gaufrette vanille
Yaourt sucré

Jus de pomme

CEufs Plein Air

@_‘3 Label rouge

Appellation Origine Controlée

MERCREDI

JEUDI

Tomate Bio vinaigrette

Ad

@

Filet de lieu sauce citron

aN
Sauté de porc sauce charcutiére
Boulettes de soja sauce
charcutiere

Epinards Bio a la creme

et

Blé Bio

Carottes cuisinées

et

Pommes de terre

Fromage a tartiner

&d

Abricot

Melon

&d

Pain et pate a tartiner
Lait nature

Compote

Pain et confiture
Fromage blanc aromatisé

Banane

Viande bovine frangaise

(IGP)

4 Région ultrapériphérique

Indication Géographique Protégée

b )
S Péche responsable

@
9 Produit local

g’:_’ Volaille frangaise

VENDREDI

Ad

Pasteque

'é%/ A
Bolognaise 9
Bolognaise de thon

Macaroni Bio et rapé

Tarte Normande

Sablé chocolat
Petit suisse aux fruits

Abricot

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)



GOUT [ PARTAGE

VACANCES SCOLAIRES

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

Cordon bleu
Croc fromage

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Ratatouille

Pommes vapeur persillées
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DESSERT DU JOUR

chef

GOUTERS

Galette aux céréales
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Yaourt sucré !
|
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Compote

Agriculture Biologique

i ) .
y;fm{/ Viande de porc francais

/5 a‘ Produit de saison
23

Plat végétarien

{_A‘:E-' Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique
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Semaine du 21 au 25 Juillet 2025 Ui accuid gorst
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MERCREDI

MARDI VENDREDI
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Concombres Bio bulgare 1 Pasteque
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Sauté de dinde sauce grand-mére | )
! Filet de saumon sauce curry
1
1
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Filet de colin sauce grand-meére

Gratin de coquillettes au thon

________________________ O
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i Courgettes au gratin Bio
1
[
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1
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________________________ B
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Yaourt Bio sucré i Camembert Bio ]
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Melon Prunes i Glace Péche
i
1
)
I |
Pain et confiture ! Petit beurre i Pain et barre de chocolat Brioche
] [
I 1
Fromage blanc | Velouté aux fruits i Petit suisse sucré Lait nature
| [
Jus de raisin i Abricot i i Banane Prune
% 1Y
YRE ¥ CEufs Plein Air \-‘:‘-"-;'l_/ Viande bovine francaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
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VACANCES SCOLAIRES

PARTAGE

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

Chili con carne

@ Chili sin carne

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT
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Pain et pate a tartiner
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Petit suisse aux fruits :
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Agriculture Biologique
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Filet de cabillaud sauce paprika
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _
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Semaine du 28 Juillet au 01 Ao(t 2025
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MARDI MERCREDI

Tomate Bio vinaigrette

Steak haché sauce forestiere
Palet aux petits [égumes sauce
forestiére
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ROti de porc sauce paprika !
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Carottes cuisinées
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Blé
Glace
Madeleine Moelleux au chocolat Gaufrette vanille

1 1

1 1

1 1

H :

Yaourt sucré Petit suisse sucré i Fromage blanc !
11 1

1 1

11 1

1

1

1

1
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|
Abricot |

L

Compote Banane Jus de pomme
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/5 a‘ Produit de saison v CEufs Plein Air \-‘-"3"-;'1_/ Viande bovine frangaise Péche responsable
o ; - . . I -
2 Plat végétarien @_@ Label rouge Indication Géographique Protégée LQ Produit local

{_A‘:E-' Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique

(IGP)

Q Volaille frangaise

Mantes-la-Vl:[ €.

VENDREDI

'Y |

Salade grecque
(Concombre et feta)

Filet de Lieu créeme ciboulette

Julienne de légumes Bio

et

Semoule Bio

Mousse au chocolat

Pain et confiture
Lait nature

Prune

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)
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LE MENU DE LA SEMAINE
o n S Mantes-la-Vi[ €.
Semaine du 04 au 08 Ao(t 2025 \—""

VACANCES SCOLAIRES

MERCREDI
LUNDI MARDI . JEUDI
Oﬁmz VENDREDI

———————————————————————————————— = b e At
a a I A i
1 1 1 [ 1
ENTREE DU JOUR 1 Tomate Bio mozzarella | | | i Melon e | Concombres Bio vinaigrette
1 3 I I 1 I
b
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A | | 9 -
PLAT DU JOUR | Saucisse de Francfort i Filet de hoki aux oignons i Galette pois chiche emmental i Bolqgnalse | Filet de merlu sauce tomate
! Omelette au fromage ! ! sauce provencale I Bolognaise de thon ! "
3
| i i i i e
1 I I 1 1
S I Sy Sy d e 1
LT | B
! : Gratin de courgettes Bio ! Haricots verts Bio I ! Ratatouille
1 | 1 [ 1
LEGUMES 1 5 1 1 [ . . AL 1
et et et
D'ACCOMPAGNEMENT i Frites i i i i Coquillettes Bio et rapé i
| | Blé Bio | Boulgour Bio P i Pommes de terre
e I S I SO
1 i i 1
1 1 I 11 1
1 1 | 11 1
i i i i i
LAITAGE DU JOUR ! ! Saint Nectaire I I Yaourt sucré !
1 1 I 11 1
1 1 | 11 1
R RERRRRRE——. ; S I !
T T i P Tttt T TTTTTTTTTTTTTTTTTTTT i
1 I I 1 1
1 1 1 [ 1
1 . ; 1 1 | [ . 1 .
DESSERT DU JOUR ] Abricot 62 | Glace | Flan nappé caramel i . Nectarine H Muffin
1 1 1 [ 62‘ 1
1 I I 1 1
1 1 1 [ 1
S I S d 1
i T i 58 T |
] Fourré fraise | Croissant ! Pain et pate a tartiner i Pain et confiture ! Marbré chocolat
1 I | 1 1
GOUTERS i Yaourt sucré i Lait nature i Fromage blanc i i Petit suisse aux fruits i Velouté aux fruits
1 I I 1 1
l Compote l Prune l Jus de raisin : : Abricot l Banane
e O [ SV O i
~ %9 Ry P
Agriculture Biologique /50‘ Produit de saison YRE ¥ CEufs Plein Air \-‘-"-"-;"-_/ Viande bovine francaise Péche Péche responsable Appellation Origine Protégée
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Scolarest

PARTAGE

VACANCES SCOLAIRES

LUNDI

ENTREE DU JOUR

‘ J"'GETAR\‘- ﬁ

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
A

Semaine du 11 au 15 Aot 2025

MARDI

Tomates basilic vinaigrette

id

PLAT DU JOUR

@

Lasagnes de légumes Bio

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

R6ti de porc sauce orientale
Filet de lieu sauce orientale

Purée de pommes de terre Bio

LAITAGE DU JOUR

Fromage blanc sucré

Ad

DESSERT DU JOUR Abricot Pasteque
r===TTT T T T A
Pain au lait i Pain et beurre i
I I
I I
GOUTERS Lait nature | Yaourt sucré |
I I
I I
Prune | Compote i
e o e e e e e e -

Agriculture Biologique

i i
y:f‘@’f Viande de porc frangais

/5 a Produit de saison

Plat végétarien

CEufs Plein Air

L

Label rouge

I‘?_E ) Appellation Origine Controlée 4%

MERCREDI

Péche

Brandade de poisson

R6ti de dinde froid mayonnaise
CEufs durs mayonnaise

Salade verte Bio

Taboulé a l'orientale

Fromage fondu

8d

Prunes

Tarte pomme et rhubarbe

Madeleine
Petit suisse sucré

Jus de pomme

Pain et confiture

Yaourt aromatisé

Abricot

Viande bovine frangaise

Indication Géographique Protégé

(IGP)

Région ultrapériphérique

b )
PéChe

Péche responsable

e
[
9 Produit local

g’:_’ Volaille frangaise

Mantes-la-VIJ e

VENDREDI

FERIE

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale (HVE)
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VACANCES SCOLAIRES

<o >

Scolarest LE MENU DE LA SEMAINE _ ‘

PAcTAGE S Mantes-la-V]J e.
Semaine du 18 au 22 Ao(t 2025 S—

MARDI

LUNDI oRe MERCREDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR

4 o
‘&Enﬂ“ﬁﬁ

1

i

] Melon Tomates vinaigrette
1

I

1

'Y LY 4

PLAT DU JOUR

3
e Péche

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Agriculture Biologique

i ) .
y;fm{/ Viande de porc francais

I I I 1 1
1 1 1 [ 1
I I I 1 1
1 I 1 11 1
| i i i i
1 Cordon bleu 1 1 . . 1 1 Boulette de boeuf sauce poivre 1 .
1 I Couscous I Filet de hoki sauce nantua 1 - ) [ Filet de saumon sauce aurore
! Croc fromage ! ! i Boulette de soja sauce poivre !
1 I I 1 1
1 | 1 [ 1
1 I I 1 1
1 | 1 [ 1
1 | R (N N |
| Co T
1 Légumes couscous |
1 I
1 1
1 et | Pommes noisettes Riz Bio
1 I
1 1
! Semoule Bio !
] L
1 1 r
1 I I
i | |
] Camembert Bio | |
i | |
1 1 1
R ———— ] i ————
L | A
| | Y g !
1 Glace | Velouté aux fruits | Prunes i Pastéque H Tarte & la noix de coco
I i i i i
1 I I 1 1
e ! )
I i I |
1 Sablé chocolat ! Pain et pate a tartiner ! Croissant i Pain et confiture Galette aux céréales
1 ] ] [
1 I I 1
] Petit suisse sucré | Petit suisse aromatisé | Lait nature i Fromage blanc Yaourt sucré
1 ] | [
i Jus de raisin i Compote i Nectarine i i Prune Banane

* ® 11
/50‘ Produit de saison YRE ¥ CEufs Plein Air \-‘-"3"-;"-_/ Viande bovine francaise Péche responsable Appellation Origine Protégée

; . . 7 . Loz [’" .
Plat végétarien @:‘% Label rouge Indication Geongag;nque Protégée 9 Produit local Haute valeur(avllzr)onnementale

{4‘5: Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique Q Volaille francaise



VACANCES SCOLAIRES
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Sc%larest ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
o | GOUT / PARTAGE / PROXIMITE | =

Semaine du 25 au 29 Ao(t 2025

MERCREDI
LUNDI MARDI JEUDI

osuhe
@

WMENY >

ENTREE DU JOUR

T >
‘&Enﬁ“;‘zﬁ

o
11
1
11
1
Melon H
11
1
11
[ I .

PLAT DU JOUR

Emincé de dinde sauce pizzaiolo
Filet de lieu sauce pizzaiolo

e

Saucisse de Francfort
Samoussa de légumes

Tortelloni Bio mozzarella sauce

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

I
1
I
1
I
1
I
1
I
1
I
1
i
! Napolitaine 1
1
I
1
I
1
I
1
I
1
I
1
I

LAITAGE DU JOUR

LT | N 1
! ! Epinards a la creme bl !
1 1 1 1
1 i 1 [ 3 . _ 1
1 Frites | et i Purée de haricots verts Bio H
1 1 1 1
1 1 1 1
1 1 1 1
| : Farfalles B |

S, T oToToTToToTooooToTooTTo
1 1 [} 11 1
1 ] [} 11 1
| | i i i
] Coulommiers | Fromage fondu Bio ! ! Emmental !
1 1 [} 11 1
1 ] [} 11 1
1 1 [} 11 1
] S —— R S ———— J

DESSERT DU JOUR

] [} 1

1 11 1

1 11 1

X I Lo ) 1

Pastéque 62 i Péche 62 i i Prunes 62 i
| N :

[} 11 1

GOUTERS

Agriculture Biologique

i ) .
y;fm{/ Viande de porc francais

1 1 ] [
1 Pain et barre de chocolat ! Brioche ! Petit beurre i Madeleine
1 ] ] [
1 I I 1
] Lait | Yaourt sucré | Petit suisse sucré i Fromage blanc
1 ] | [
i Prune i Jus de pomme i Compote i i Pomme
' ) 11
/5 a‘ Produit de saison v CEufs Plein Air \-‘-"3"-;'1_/ Viande bovine frangaise Péche responsable
‘.-,.:i ; . . 7 . 7 z N
2 Plat végétarien @‘,‘% Label rouge Indication Géographique Protégée LQ Produit local

(IGP)

{_&E: Appellation Origine Contrélée <% Région ultrapériphérique Q Volaille francaise

Mantes-]a-Vl;[ e
VENDREDI
Ad

Tomate mozzarella

Sauté de porc au curry
Galette boulgour au curry

Blé Bio aux poivrons

Glace

Pain et confiture
Petit suisse aux fruits

Banane

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)



